
หลักสูตร จ ำนวนวัน วันเรียน เวลำเรียน วันเร่ิม – จบ รำคำ

ขนมอบพ้ืนฐำน 25 สูตร 5 จ - ศ 09.00 - 16.30 น. 13 - 17 ม.ค. 7,500

ขนมเค้กพ้ืนฐำน 20 สูตร 5 จ - ศ 09.00 - 16.30 น. 13 - 17 ม.ค. 7,500

เบเกอร่ีเพ่ือกำรค้ำ 4 สัปดำห์ 20 จ - ศ 08.30 - 17.00 น. 13 ม.ค. - 11 ก.พ. 27,000

ขนมปังเฮลต้ีพลัส 3 อ - พฤ 09.00 - 16.30 น. 14 - 16 ม.ค. 7,900

ขนมอบเทคนิคพิเศษ 4 จ - พฤ 09.00 - 16.30 น. 20 - 24 ม.ค. 8,500

ขนมปังพ้ืนฐำน 20 สูตร 5 จ - ศ 09.00 - 16.30 น. 20 - 25 ม.ค. 7,000

คิวบ์เค้ก 1 เสำร์ 09.30 - 15.30 น. 18 ม.ค. 4,500

โตเกียว&แพนเค้ก 1 เสำร์ 09.30 - 15.30 น. 18 ม.ค. 4,000

คุกก้ีเพนท์ 1 เสำร์ 09.30 - 15.30 น. 18 ม.ค. 4,000

ชีสเลิฟเวอร์ 2 อำทิตย์ 09.00 - 16.30 น. 12 - 19 ม.ค. 8,500

คุกก้ี 15 สูตร 3 อำทิตย์ 09.30 - 15.30 น. 12 - 26 ม.ค. 5,500

หลักสูตร เบเกอร่ี เดือน มกรำคม 2568 สำขำสุขุมวิท 33/1


